LES RECETTES A&

Salade de “patates a Pancienne

INGREDIENTS :

6 tasses de pommes de terre grelots rouges
Y5 tasse de créme slire

Ya tasse de mayonnaise

Ya tasse de ciboulette fraiche ciselée

2 c. a table de moutarde a I'ancienne

Sel et poivre

PREPARATION :

Vinaigrette :

1. Dans un bol, mélanger tous les ingrédients.
2. Saler et poivrer.
3. Réserver.

Salade :
1. Dans une grande casserole d’eau salée, cuire les pommes de terre jusqu’a ce qu’elles soient tendres.
2. Rincer sous 'eau froide et égoutter. Couper en deux ou en quartiers.
3. Dans un bol, mélanger les pommes de terre tiédes.
4. Ajouter la vinaigrette et mélanger délicatement. Rectifier 'assaisonnement.
5. Reéfrigérer environ 1 heure.
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18 MIN 10 MIN 60 MIN 6 PORTIONS

Provient du site de Ricardo : https://www.ricardocuisine.com/recettes/2342-salade-de-pommes-de-terre-au-mais




